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デイセンターばんせい
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所在地
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〒080-0343　音更町
お と ふ け ち ょ う

字
あ ざ

東
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士
し

狩
か り

西
に し
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せ ん

47番地
ば ん ち

電話
で ん わ

サ
ー
ビ
ス
内
容

な
い
よ
う

定員
ていいん

数
すう

就労
しゅうろう

継続
けいぞく

支援
しえん

B型
がた

　11名
めい

開所
かいしょ

日
び

月曜
げつよう

日
び

～土曜日
どようび

0155-42-8989

ＦＡＸ 0155-42-8989

ホーム
ページ

http://bansei.or.jp/

利用
りよう

時間
じかん 9:00～15:30 土曜日

どようび

(営業日
えいぎょうび

以外
いがい

)、日
にち

曜日
ようび

、祝日
しゅくじつ

昼食
ちゅうしょく

有
あ

り（230円
えん

～所得
しょとく

によって違
ちが

います） 有
あ

り(2,000円
えん

～3,000円
えん

程
ほど

)

利
用
者

り
よ
う
し
ゃ

状
況

じ
ょ
う
き
ょ
う

現在
げんざい

の利用
りよう

者
しゃ

数
すう

（平成
へいせい

30年
ねん

7月
がつ

1日現在
にちげんざい

）

身体
しんたい

　0名
めい

　　知的
ちてき

　 10名
めい

　　精神
せいしん

 　0名
めい

　　その他
た

 　0名
めい

賃金
ちんぎん

平均
へいきん

工賃
こうちん

月額
げつがく

 平成28年度 約
やく

11,212円
えん

／ 平成29年度 約
やく

9,854円
えん

＜活動
か つ ど う

内容
な い よ う

＞

おいしく安全
あ ん ぜ ん

なソーセージ、フランクフル

ト、ベーコン、ハムなどを作
つ く

り、お客様
き ゃ く さ ま

へ販
はんば

売
い

しています。

製造
せ い ぞ う

工程
こ う て い

の中
な か

で、適材
て き ざ い

適所
て き し ょ

に作業
さ ぎ ょ う

分担
ぶ ん た ん

しなが

らソーセージやハム等
な ど

を作
つ く

っていきます。

＜具体的
ぐ た い て き

な作業
さ ぎ ょ う

内容
な い よ う

＞

ベーコンフォーク刺
さ

し、塩漬
え ん せ き

、ひき肉
に く

混合
こ ん ご う

作
さぎょう

業（充
じ ゅ う

てん作業
さ ぎ ょ う

）、乾燥
か ん そ う

、燻煙
く ん え ん

補助
ほ じ ょ

（加
かねつ

熱）、釜
か ま

揚
あ

げ（冷却
れ い き ゃ く

）、水あげ、ソーセージ

の切
き

り離
は な

し、袋詰
ふ く ろ づ

め、包装
ほ う そ う

、その他
ほ か

洗浄
せ ん じ ょ う

、掃
そ う じ

除、物品管理
ぶ っ ぴ ん か ん り

、販売
は ん ば い

等
な ど

があります。

※就業
し ゅ う ぎ ょ う

時間
じ か ん

は1日
に ち

4.5時間
じ か ん

、日
ひ

によって作業
さ ぎ ょ う

内
ないよう

容が変
か

わります。※今年
こ と し

で5年目
ね ん め

に入
は い

り、工
こうちん

賃アップに向
む

けて頑張
が ん ば

っているところです。

見学
け ん が く

者
し ゃ

大歓迎
だ い か ん げ い

です。

写真

写真

　10名
めい

当事業所は、晩成学園に隣接しています。
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写真
し ゃ しん

は行事
ぎ ょ う じ

での様子
よ う す

です。今回
こんかい

は、カラオケと中華
ち ゅ うか

バイキングに

出掛
で か

けています。毎日
まいにち

の仕事
し ご と

の疲
つか

れを癒
いや

す事
こ と

や仲間
な か ま

との親睦
しんぼ く

を深
ふか

める為
ため

に実施
じ っ し

しています。

一昨年
いっさ く ねん

には、定山渓
じょうざんけい

温泉
おんせん

一泊
いっぱ く

旅行
り ょ こ う

を実施
じ っ し

、併
あわ

せて新十津川町
し ん と つ か わ ち ょ う

の就
し ゅ

労
うろう

系
けい

の事業所
じ ぎ ょ う し ょ

の視察
し さ つ

にも出
で

かけています。

その他
ほか

には、収穫祭
しゅうかくさい

や納涼
のうりょう

レクリェーション、新年会
しんねんかい

等
など

の行事
ぎ ょ う じ

も

あり、日々
ひ び

の仕事
し ご と

の疲
つか

れを癒
いや

し、楽
たの

しい時間
じ か ん

を過
す

ごしています。

写真

当
とう

事業所
じぎょうしょ

について

＜就労
しゅうろう

継続
けいぞく

支援
しえん

B型
がた

事業所
じぎょうしょ

＞

法人
ほうじん

内
ない

にグループホーム、入所
にゅうしょ

施設
しせつ

等
など

があり、将来
しょうらい

を見据
みす

えた支援
しえん

もご相談
そうだん

出来
でき

ます。また当
とう

事業所
じぎょうしょ

は多
たき

機能型
のうがた

で、生活
せいかつ

介護
かいご

（定員
ていいん

29名
めい

）も一緒
いっしょ

に行
おこな

っており、生活
せいかつ

介護
かいご

からのステップアップも可能
かのう

です。

・食事
しょくじ

～バイキング、選択
せんたく

メニュー、行事
ぎょうじ

食
しょく

の提供
ていきょう

があります。

・レクリエーションや行事
ぎょうじ

、スポーツ活動
かつどう

なども適宜
てきぎ

取
と

り入
い

れています。

・十勝
とかち

産
さん

の原料
げんりょう

肉
にく

100％を使用
しよう

し、丹精
たんせい

を込
こ

めて手作
てづく

りの食肉
しょくにく

加工
かこう

製品
せいひん

を製造
せいぞう

しています。そして音更
おとふけ

町
ちょう

のふるさと納税
のうぜい

返礼品
へんれいひん

として、また近郊
きんこう

の飲食店
いんしょくてん

等
など

にも納品
のうひん

しています。販売
はんばい

については、音更町
おとふけちょう

役
やく

場
ば

、十勝
とかち

総合
そうごう

振興
しんこう

局
きょく

での（月
つき

2回
かい

）販売
はんばい

を中心
ちゅうしん

に、保育所
ほいくしょ

、各種
かくしゅ

学校
がっこう

等
など

で行
おこな

い好評
こうひょう

を得
え

ています。

売上
うりあ

げは、利用者
りようしゃ

さんの工賃
こうちん

になっています。食肉
しょくにく

加工
かこう

製品
せいひん

を作
つく

るに当
あ

たり、まず利用者
りようしゃ

さんは手洗
てあら

いや

身
み

だしなみを徹底
てってい

しています。作業
さぎょう

のおおよその流
なが

れとしては、月曜日
げつようび

に肉
にく

処理
しょり

、ベーコンフォーク刺
さ

し、塩漬
えんせき

、火曜日
かようび

に加工
かこう

(ソーセージの修正
しゅうせい

、燻煙
くんえん

、切
き

り離
はな

し、袋
ふくろ

詰
づ

め)、水曜日
すいようび

に加工
かこう

(ソーセージの修
しゅ

正
うせい

、燻煙
くんえん

、スライサー、切
き

り離
はな

し、袋
ふくろ

詰
づ

め、シール貼
は

り)、木曜日
もくようび

に仕分
しわ

け、加工
かこう

場
じょう

掃除
そうじ

(網
あみ

洗浄
せんじょう

、燻煙
くんえん

室
しつ

掃除
そうじ

、台車
だいしゃ

拭
ふ

き、)、金曜日
きんようび

に納品
のうひん

・販売
はんばい

、そして加工
かこう

場
じょう

内
ない

を再度
さいど

掃除
そうじ

や消毒
しょうどく

の徹底
てってい

をします。

事業所
じぎょうしょ

の特徴
とくちょう

として、一人
ひとり

一人
ひとり

の個性
こせい

に合
あ

わせた作業
さぎょう

を提供
ていきょう

し、長所
ちょうしょ

を伸
の

ばしていけるように、また苦手
にがて

な作業
さぎょう

については、職員
しょくいん

や仲間
なかま

と協力
きょうりょく

して克服
こくふく

出来
でき

るよう支援
しえん

をしています。

＜就職
しゅうしょく

者
しゃ

数
すう

＞　平成
へいせい

28年度
ねんど

1名
めい

、平成
へいせい

29年度
ねんど

1名
めい

（途中
とちゅう

離職
りしょく

）輩出
はいしゅつ

しています。

日中
にっちゅう

活動
かつどう

の様子
ようす

ベーコンフォーク刺
さ

しを行
おこな

っている所
ところ

です。一
ひと

つのベーコンに1

時間
じ か ん

程
ほど

時間
じ か ん

を要
よ う

し、フォークにて細
こ ま

かく刺
さ

しています。丁寧
ていねい

に、

そしてきちんと刺
さ

さなければ塩漬
えんせき

が掛
か

からない為
ため

、時間
じ か ん

が掛
か

かる

作業
さ ぎ ょ う

となっています。

写真
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